
Apéritifs 35€
Plateau de 30 canapés "Maison"

*Mini navette à la mousse de foie gras
*Sablé parmesan et saumon fumé

*Verrine d'avocat/crevettes aux sésame doré et soja
*Tartine d’éffilochée  de canard  aux 4 épices

*Bouchée de  potimarron et St Jacques en aigre doux
*Mini choux à la rillette de thon aux citrons confits

Entrées 8,50€
*Foie gras mi-cuit “Maison”,chutney de mangue et oignons

rouges
*Feuilleté de St Jacques/crevettes et shiitake

Plats 13,50€
*Aiguillettes de canard au jus de pommes  gratin dauphinois

*Filet de bar  poêlée de légumes du moment
sauce crustacés

*Pavé de noix de veau aux morilles
gratin dauphinois

Fromages 4,70€
Sélection de 3 fromages

*Tomme de vache  des Marettes
*Chèvre frais des Marettes(St Aubin du Pavail)

*Comté fruité

Desserts 5,00€
de  chez Kathy et Jean-René

*La guérandaise:biscuit amande mousse au caramel au beurre
salé, pommes flambées au calvados

*La brooklyn:croustillant et praliné pécan ,parfait vanille et
mousse chocolat caramel

*La délice des fêtes:biscuit dacquois framboise ,croustillant
chocolat blanc ,mousse cassis et mousse vanille



Joyeuses
Fêtes

Merci de commander au plus tard:
le 20 Décembre pour noël

le 27 Décembre pour le nouvel an
au 06.16.09.47.41 ou leculiner@orange.fr

Culine'R    
3Bd Louis Giroux 35500 Vitré


